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e LLandeserntedankfest

10.-18. September 2011 in Wurzen

Wer sich kulinarisch leicht ver-
fithren lisst, hat schlechte Kar-
tem: Allein in der Jacobsgasse
kann man sich durch Kisestan-
gen, Fetthemmen, Knohlauch-
brot, Bratwurst-Doppeldecker,
Baguette aller Schattierungen,
durch frische Waffeln und Ku-
chen schlemmen, Katharinen-
bier, Freiberger, exotische Cock-
tails und vitaminreiche
Wellnessdrinks geniefen.

Im ,Genusszelt® auf dem Ja-
cobsplatz  beherrscht Leibkoch
Francesco Riva aus der Wurze-
ner Schuhgasse die Szene, Hier
steht man an Bistrotischen in
der ersten Reihe, um ihm heim
Kochen auf die Finger zu schau-
en. In seine Gerichte wandern
Zutaten von Direktvermarktern
aus Nemt und Golzern. Da kann
man leicht ein paar Kniffe mit
nach Hause nehmen, sei es die
Falttechnik fiir leckere Tiroler
Mini-Strudel mit Apfeln aus

Meisterkoch: Von Francesco Riva
kann man nur lemen.

Kulinarische Verfuhrung

An allen Schauplatzen ist Schlemmen angesagt

Sachsen oder die Erkenntnis,
dass ,Pinienkerne Konsistenz
bringen®. Auch Kiirbissuppe,
Spaghetti al Pesto und Strau-
Benfilet stehen fiir Zuschauer
auf dem Flan — alles Gerichte,
die schnell nachzukochen sind.

Interessant fiir GenieBer ist es

Francesco Riva: Der Tirolar Mini-
Strudel geht ganz schnell und
muss bel 180 Grad nur zehn Mi-
nuten in den Backofen.

auch am Stand eines vogtlindi-
schen Bauernhofes: Vom Bam-
berger Hornchen bis zu La Bon-
notte, der teuersten
Kartoffelsorte der Welt, haben
Gerald Tomat und seine Mit-
streiter 70 verschiedene Erdép-
fel nebst Steckbrief zur Orientie-

fiir Hobbykiiche
mitgebracht. Entdeckungen sind
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Gemise aus der Region.

Biolandbau: Im .Genusszelt" auf dem Jacobsplatz gibt es knackigfrisches

auch alte Kartoffelsorten wvon
den Kanarischen Inseln.
Neugier auf ungewihnliche
Gaumenfreuden weckt in der
Wenceslaigasse auch der ver-
heifungsvolle Stand  Alles in
Garung®, wo in zwilfl Glasbal-
lons Alkcholhaltiges aller Cou-
leur offeriert wird. Hier ist unter
anderem der Saft von Holunder,

Schlehe, Schwarzer Johanna
und Sauerkirsche zu groBer
Form aufzelaufen.

Regionale Spezialitiiten aus
Wurzener Partnerstidten sind
im Rosental zu probieren. Aus
Tamasi kommen Paprika, Palat-
schinken und Palinka, aus Brzeg
Dolny — um nur einige Beispiels
zu nennen - Schillerlocken, Ap-
felcharlotte und eine Unzahl an-
derer Kuchensorten, die alle gu-
ten Vorsditze ins Wanken

bringen. Das freut die Landfrau-
en, zu deren Gunsten der Erlis
gespendet wird. if
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Erdapfel: An diesem Stand stellen Viogtlander 70 verschiedene Kartoffel-
sorten vor.
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