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Beim ,.1. Dehoga-Genie-

| Ber-Trefl™ drehte sich in

Giindels Kulturstall alles

| um die Kartoffel. Gastro-

nomen kamen direkt mit
Erzeugern in Kontakt.
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REICHENBACH/AUERBACH - Ulrich
Wenzel, den Vorsitzenden des Ver-
eins Vogtlindischer Knollenring,
treibt eine Vision um: So wie der
Spreewald mit der Gurke wirbt, so
sind wir die Knollenregion in Sach-

| sen.” Immerhin waren die Vogtlin-

der um 1650 die ersten in Deutsch-
land, die Kartoffeln auf ihren Fel-
dern anbauten. De Kartoffelbefehl
| des Preufienkdnigs Priedrich IL folg-
| te erst Giber 100 Jahre spiter.

.Die Kartoffeln
sind fiir mich sowas

wie meine Kinder.*
Uirich Gindel Senior-Chel des Kulturstalls

| Die Kartoffel, nicht als profane Satti-

l

gungsbeilage, sondern als kulinari-

| sches Erlebnis, stand daher im Mit-

telpunkt des .1. Dehoga-GenieBer-
Treffs" in Glindels Kulturstall in Rei-

AUERBACHER ZEITUNG

Knollenregion glbt sich die Ehre

Sie luden Gastronomen zum 1. Dehoga-GenieRer-Treff* in Glindels Kulturstall ein: Dieter Heymann, Geschiftsfiihrer
des Dehoga-Regionalverbandes Chemnitz, Ulrich Wenzel, Vorsitzender des Vogtlindischen Knollenrings, Doreen
Miinch, Geschiftsfihrerin des Vereins Direktvermarktung in Sachsen, sowie Ulrich Giindel, Senior-Chef des Kultur-

stalls (von links). Im Mittelpunkt stand die Kartoffel.

chenbach. Zu der Veranstaltung, die
50 Plitze bot, hatten sich 20 Gastro-
nomen angemeldet. Laut Dieter
Heymann, Geschiftsfihrer des De-
hoga-Regionalverbandes Chemnitz,
sei dies ein neuer Weg, um Gastro-

nomen direkt mit Erzeugern zusam-
menbringen®. Dabei greife man eine
Idee aus Dresden auf, wo man mit
der Reihe .Kulinarischer Dehoga-
Treffpunkt” bereits Netzwerke zwi-
schen Gastronomen und Direktver-
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marktern fordern konnte. Entschei-
dend fiir den Gast seien die Qualitat
und das kulinarische Erlebnis. Wer
heute eine Gaststitte besucht, er-
wartet regionale Produkte. Wir hel-
fen den Gastronomen, die notigen
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Kontakte zu kniipfen®, sagte Doreen
Miinch, Geschiftsfihrerin des Ver-
eins Direktvermarktung in Sachsen.
Der Verein bezuschusst Netzwerke
mit einem Gastronomiebetreiber
und mindestens drei Direktver-
marktern mit bis zu 3000 Euro. Im
Vogtland existiert so bereits das
Netzwerk S0 schmeckt das Vogt-
land* mit vier Gastronomen und
zehn Erzeugern.

Ulrich Gindel, Senior-Chef des
Kulturstalls, erklirte: .Das Landho-
tel AltJocketa und der Bayerische
Hof in Griilnbach haben schon Kar-
toffeln von uns bezogen. Aber die
breite Nachfrage blieb aus. Deshalb
gehen wir nun in die Offensive.®
Familie Giindel ist der Kartoffel ver-
fallen. Fast 100 historische Kartoffel-
sorten werden angebaut. Die Kar-
toffeln sind fir mich sowas wie mei-
ne Kinder. Ich tue alles, damit es ih-
nen gut geht®, bekennt Giindel

Um den Gastronomen die énor-
me Geschmacksvielfalt von wiir-
zig-erdig bis samtweich erleben zu
lassen, konnten sie zehn verschiede-
ne Knollensorten probieren. Der
Gaumenkitzel sollte ihre Fantasie
befliigeln. Holger Streit regte ein
Kartoffel-Neunerlei als regionales
Gericht auf der Speisekarte an. Zu-
dem gab es Gelegenheit, mit den Er-
zeugern ins Gesprach zu kommen.

TERMINE: Sonntag, 29. September, 10 bis 18
Uhr Kartoffelfest in Tirschendorf; ab Fredag,
4, Oktober, jewedls 19 Uhr in GOndels Kultur-
stall KartoMedverkostung.

= www. guendels-kulturstall.de



